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SZANOWNI PANSTWO,
DRODZY CZYTELNICY

Zycie sktada sie z wielu sfer, a jedng z nich jest sfera kulinarna, ktéra zbliza nas do siebie. Przez jedzenie poznajemy ludzi, kultury,
przy wspolnym stole spotykamy sie, rozmawiamy i spedzamy czas. Kazdy kraj i region szczyci sie whasnymi produktami i daniami, a Dolny Slask
nie jest wyjatkiem. W tym niezwyklym, wielokulturowym regionie graniczacym z Niemcami i Czechami, gastronomia rozwija si¢ znakomicie.
Regionalne produkty, doskonate wina i piwa, wyjatkowe nalewki, wspaniate sery, wedliny, ciasta i pierniki s3 tym, co podbija serca mieszkancow
oraz turystow. Poznawanie regionu poprzez kulinaria, kulture oraz turystyke ma wielowiekowe tradycje. Smakosze chetnie odwiedzaja Dolny
Slask, kosztuja jego wyjatkowych da i wielokrotnie wracaja. Tego, co dobre, nie zapomina sie. Dolnoslaskie smaki pozostaja na dtuzej z tymi,
ktorzy mieli okazje ich sprobowac.

Region znany jest dzisiaj nie tylko z licznych zabytkow, zamkow, patacow, przepieknych krajobrazow, ale tez z kulinariow, ktorych jakos¢
jest wysoka, a smak niezapomniany. Regionalne firmy - cz¢sto niewielkie, rodzinne - rozwijajq si¢ coraz lepiej i chetnie prezentuja swoje wyroby
w Polsce oraz w $wiecie. Wielokrotnie nagradzani, zyskuja status producentéw o znaczeniu europejskim. Tworza produkty tradycyjnymi
metodami, bez chemicznych dodatkow oraz konserwantow. Smaczne i zdrowe - takie s3 dolnoslaskie produkty regionalne: dania, wina, nalewki,
piwa czy owocowe soki. Dzieki ludziom majacym wiedze, umiejetnosci, dobrze korzystajacym z whasnego potencjatu, Dolny Slask zyskuje uznanie
i staje sie miejscem docenianym przez turystow kulinarnych.

Zapraszam Panstwa do lektury, poznawania dolnoslaskich producentéw oraz ich wyrobow. Zachecam réwniez do odwiedzania naszego
regionu oraz odkrywania jego smakow. Dolny Slask jest nie do opowiedzenia, lecz do zobaczenia i posmakowania!

Cezary Przybylski
Marszatek Wojewodztwa Dolnoslaskiego



Gospodarstwo Ekologiczne
Wagnerowka
Krystyna i Robert Wagner

B Lubnow 10, 57-220 Zigbice
+48 691 146 844
@ wagnerowkal0.wixsite.com

Gospodarze Wagnerowki koncentrujg si¢ na produkeji i sprzedazy
warzyw - marchwi, pietruszki, burakow, ziemniakow, ogorkow, cukinii,
fasoli, pomidoréw, patisonow, kapusty, cebuli, roznych gatunkéw dyni,
a takze jarmuzu, pasternaku, topinamburu - oraz owocow miekkich:
truskawek, malin, czarnych porzeczek i aronii.

W sezonie letnim z owocéw i warzyw przygotowuja wyjatkowe
w smaku przetwory, do ktorych dodaja komponenty dobrej jakosci, m.in.
octy winne lub owocowe. Z kolei do przetworéw z warzyw dodaja uprawiane
whasnym sumptem ziota i przyprawy lecznicze.

Wagneréwka nalezy do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego Slaska.
Gospodarstwo otrzymato liczne nagrody w konkursach kulinarnych, m.in.
»Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw”, ,Najlepszy Smak
Dolnego Slaska” lub ,,Najlepsza potrawa z dyni”.

ams OFERTA
e Cukinie w chili cukinie w zalewie octowej, cukinie kiszone, satatki
z cukinii
e Patisony w chili, patisony w zalewie octowej
¢ Konfitury aroniowo-gruszkowe
e Powidta sliwkowe
e Kapusta kiszona z chrzanem
e Soki z aronii i pigwowca
o Zur z maki zytniej
e Maki razowe: orkiszowa, pszenna, zytnia, gryczana, kukurydziana
W sprzedazy sa rowniez sadzonki truskawek z uprawy ekologicznej.
W Wagnerowce organizowane s3 szkolenia, spotkania integracyjne,
pokazy, a takze cykliczne spotkania otwarte dla osob zainteresowanych
ekologicznym gospodarowaniem.



Gospodarstwo Rolne

Kwaszarnia Kapusty
i Ogérkow Michat Sznajder

B Karnice 17, 55-140 Zmigrod

+48 609 630 221, + 48 501 300 602
© biuro@sznajder.argo.pl

@ sznajder.agro.pl

Tradycje kiszenia w tym rodzinym gospodarstwie zapoczatkowat
dziadek obecnych wtascicieli - Stefan Sznajder w latach 50. ubiegtego
wieku. Obecnie juz trzecie pokolenie w tej rodzinie sieje, sadzi, a poZniej
zbiera i kisi warzywa. Dzigki temu, Ze sami je uprawiaja — na polach
znajdujacych sie na obszarze Parku Krajobrazowego Doliny Baryczy
- smak, zapach i jako$¢ warzyw s3 znakomite.

Warzywa kiszone s3 bez chemicznych dodatkow, konserwantow,
octu, przyspieszaczy fermentacji i wybielaczy. Sekretem pysznego smaku
kiszonek sa nie tylko doskonatej jakoSci warzywa oraz naturalny proces
kiszenia, ale takze przepisy przekazywane z pokolenia na pokolenie.
Ich autorami sg Stefan Sznajder i jego Zona Zofia.

Gospodarstwo nalezy do ,Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego
Slaska”. Kiszonki i soki z kiszonych warzyw zostaty wyréznione znakiem
Dolina Baryczy Poleca, a takze zdobyly wiele nagrod podczas prestizowych
targow i konkursow, m.in. tytut , Najlepszy Smak Dolnego Slaska” oraz
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uzyskaty nagrody w konkursie wojewddzkim ,)Nasze Kulinarne Dziedzictwo
- Smaki Regionow”.

e OFERTA

e Kapusta kiszona

e Kapusta kiszona czerwona

e Kapusta kiszona w catych gtowkach

e Sok z kapusty kiszonej 250 ml

e Sok z kapusty kiszonej czerwonej 250 ml

e Ogorki kiszone

e QOgorki kiszone tarte stoik 300 g

e Sok ttoczony z ogorkow kiszonych 250 ml
e Buraczki kiszone tarte

e Buraczki kiszone w catodci

e Sok ttoczony z kiszonych buraczkow 250 ml



Likier Karkonoski

B Borowice k. Karpacza
+48 602 418 810

© likier@borowice.pl
@ likierkarkonoski.pl

Likier Karkonoski nawigzuje do ponad 200-letniej tradycji regionu
w zakresie produkeji likierow typu staniszowskiego. Zawiera wyciagi
z 36 ziot i owocow lesnych, w tym okoto 10% soku z jagdd (bordwek
czarnych). Nalewkowy tradycje w sposob profesjonalny odtworzyt
wspotczesny laborant, chemik, przewodnik turystyczny gorski sudecki
i samozwanczy mnich z Borowic koto Karpacza - Tomasz Luszpinski,
ktory w ten sposob zacheca turystow do degustacji trunku:
SPOJRZ na kolor - Likier Karkonoski jest rubinowy, poniewaz zawiera duzo
soku ze $wiezych karkonoskich jagod oraz wyciagi z wielu ziot, ktorych
dziatanie juz dawno temu zostato zbadane przez tutejszych laborantow.
POWACHA] - co za bukiet! Dzieki owocom ma bardzo $wiezy zapach.
Sprobuj nazwac chociaz kilka sktadnikow ziotowych. Jesli nie czujesz zbyt
wiele, to moze sprobuj innym razem - wrazenia zapachowe u jednej i tej
samej osoby zalezg silnie od okolicznosci i nastroju.

POSMAKUJ - znajdziesz wiele skfadnikow pobudzajacych Twoje
receptory — zarowno troche stodyczy, pochodzacej z owocow, jak i te
bardziej gorzkie smaki, pochodzace z wyciagéw ziotowych.

Dla turystéw odwiedzajacych Sudety Likier Karkonoski jest pamigtka
z gorskich wypraw, a dla lokalnej spotecznosci wizytowka regionu
i powodem do dumy. Produkt wpisany jest na ministerialng liste
produktow tradycyjnych. Zdobyt wiele cennych nagréd, m.in. ,,Perfe” za
najlepszy polski regionalny produkt zywnosciowy oraz tytut ,Najlepszy
Smak Dolnego Slaska 2016”.

e OFERTA
¢ Na rynku dostepny jest Likier Karkonoski w butelkach o pojemnosci:
11,350 ml, 100 ml oraz 50 ml



Maciejowy Sad

Przedsigbiorstwo prywatne KAR Jerzy Karczewski

B Lutynia k. Wroctawia, Wisniowa 4, 55-330 Miekinia
+48 71 317 12 82, +48 605 33 11 95, +48 601 56 92 90
© mk@maciejowysad.pl

@ maciejowysad.pl

Maciejowy Sad jest firmg rodzinng, zajmujacg si¢ produkcja sokow
ttoczonych naturalnie metnych, o szerokiej gamie smakow.

Gtownym surowcem wykorzystywanym do produkeji sokow s3
jabtka, pochodzace z whasnych upraw. Takze inne komponenty, np. wisnie,
marchew lub brzoskwinie, pochodzg z sadu whascicieli firmy. Zaleta tak
produkowanych sokow jest ich catkowita naturalno$¢. Nie ma w nich
cukru i wody. Konserwowane s3 metoda termiczna.

Firma wykorzystuje opakowania szklane (0,3 1) oraz nowoczesny system
bag-in-box (5 litréw), ktory umozliwia spozywanie sokow w terminie do
trzech tygodni po otwarciu opakowania, przy czym zachowana pozostaje
czystos¢ mikrobiologiczna. Metoda produkeji bazuje na rozwigzaniach
stosowanych przez przodkow obecnych wtascicieli firmy.

Maciejowy Sad nalezy do ,,Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego
Slaska”. Jest laureatem Ogolnopolskiego Programu Promocyjnego ,,Docent
polskie”. Certyfikaty programu oraz tytuty ,,Top Produkt” otrzymaty soki
z jablek, z jabtek i marchewki oraz jabek i selera.

ams OFERTA

e Tloczony sok jabtkowy — wpisany jest na ministerialna liste produktow
tradycyjnych. Wielu naukowcow podkresla wyzszos¢ naturalnych
metnych sokdw nad sokami klarownymi. Metne soki zawierajg cztery
razy wiecej zwigzkow z grupy polifenoli niz soki klarowne. Zapobiegaja
nowotworom i procesowi starzenia si¢ oraz wspomagaja ogolng
odpornos¢ organizmu.

¢ Inne soki-producent Jerzy Karczewski stale zaskakuje klientow nowymi,
oryginalnymi kompozycjami, czego przyktadem s np. soki: jabtkowy
z selerem lub burakami, jabtkowy z rabarbarem lub z owocami aronii,
jabtkowo-gruszkowy,  jabtkowo-malinowy,  jabtkowo-rabarbarowy,
jabtkowy z czarnymi porzeczkami, jabtkowo-selerowy, jabtkowo-
marchewkowy, jabtkowy z migta lub jabtkowo-brzoskwiniowy.

e Suszone owoce i herbatki owocowe, m.in. z dzikiej rozy, gtogu lub
czarnego bzu.

¢ Octy zywe, chipsy jabtkowe, dzemy, konfitury, powidta.



Masarnia Urbanowscy
Tata i Syn

B Zawidowice 40B, 56-420 Bierutow
tel. + 48 71 314 80 94

&) info@urbanowski.eu

@ urbanowscy.pl

W dziatajacej od 1990 roku firmie rodzinnej wytwarzane sg wedliny
tradycyjne i naturalne o wspaniatym smaku, aromacie oraz niezmiennej,
doskonatej jakosci. Bronistaw i Marcin Urbanowscy dbaja o to, by wyroby
powstawaly z najwyzszej jakosci polskiego miesa oraz naturalnych
przypraw, pieczotowicie dobranych i rozdrabnianych tuz przed produkcja.
Wedliny nie zawieraja ani konserwantow, ani sztucznych dodatkow.
Produkowane sg recznie, w zgodzie z dawnymi zwyczajami.

Firma nalezy do ,Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego”.
Oznaczenie ,Kulinarne Dziedzictwo Dolnego Slaska” otrzymaty m.in.
kabanosy, kietbasa domowa, $laska z Zawidowic, salceson zawidowicki,
szynka tradycyjna i wiele innych. Ponadto kietbasy nozem krojona
i biata surowa uzyskaty najwyzsze laury w konkursie ,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo - Smaki Regionow”. Wyroby Urbanowskich mozna kupi¢
m.in. w sklepach firmowych we Wroctawiu, Olesnicy i Bierutowie.

ams OFERTA

o W ofercie sa zarowno wyroby dla oséb poszukujacych smaku tradycji,
dla osob stawiajacych na pierwszym miejscu zdrowie, jak i dla tych
klientow, ktorzy chcg smacznie zjes¢ w przystepnej cenie.

Surowiec miesny pochodzi z gospodarstw rolnych znajdujacych
sic w poblizu masarni. Wiasna ubojnia pozwala na pozyskanie miesa
pochodzacego z regionu, w ktorym miesci si¢ zaktad. Ma to oczywiscie
wplyw na regionalny charakter produkcji. Pozostate surowce, jak np.
czosnek, majeranek lub inne ziota ogrodowe pochodza z gospodarstw
ogrodniczych znajdujacych sie w powiecie olesnickim.



Mtiyn Ustugowy
Zenon Feszczuk

B Wroctawska 18, 55-065 Jordanow Slaski
+48 71 316 11 22, +48 603 687 622
© zenon-feszczuk@wp.pl

@ ekomlyn.pl

Mtyn w Jordanowie Slaskim zbudowany zostat przez Alfreda Schélicha
na przetomie XIX i XX wieku. Od poczatku swego istnienia pracuje
nieustannie z wykorzystaniem oryginalnych trier graniastych, uzywanych
do odsiewania otrgb od maki. W jordanowskim mtynie wcigz bez zarzutu
dziataja przedwojenne mlewniki do rozdrabniania ziarna i odsiewacze do
oddzielania otrab. Stuletni mtyn jest obecnie prowadzony przez Zenona
Feszczuka, miynarza w czwartym pokoleniu, ktorego pradziadek przed
1T wojng prowadzit mtyn pod Trembowla.

Chleb z milyna zytni na zakwasie zdobyt ,Perte” podczas
Miedzynarodowych Targow Polagra Food w Poznaniu. Dwukrotnie
wyrozniono go w konkursie ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki
Regionow”, zdobyt takze nagrode podczas Wroctawskiego Swieta Maki
w Ogrodzie Botanicznym Uniwersytetu Wroctawskiego.

Fani jordanowskiego chleba doskonale wiedza, ze przed wycieczka
do mtyna warto wczesniej umowic sie na spotkanie telefonicznie. Pyszne

bochenki pieczone s3 w poniedziatki, srody i piatki. Znikaja btyskawicznie,
bo chetnych do ich zakupu nie brakuje.

e OFERTA
¢ Maka Jordanowska - pszenna, zytnia i orkiszowa:
maka pszenna typ 550,
maka pszenna typ 650,
maka pszenna chlebowa typ 750,
maka pszenna graham typ 1850,
maka Zytnia typ 720,
maka Zytnia razowa typ 2000
e Otreby pszenne i zytnie
e Chleb wtasnego wyrobu



Naturalne soki owocowe
— Ttocznia Pochodyta

@B Wojska Polskiego 43, 56-300 Milicz
+48 504 454 301
@ dbpoleca.barycz.pl, pochodyla.com.pl

Integralng czescia i niejako kontynuacjg dziatalnoSci sadowniczej
Dominika Pochodyty jest uruchomiona w 2014 roku ttocznia. Znajduje
sic ona w sercu Parku Krajobrazowego Doliny Baryczy - Miliczu.
Do produkeji pysznych i bardzo zdrowych, naturalnych sokéw
wykorzystuje sie tu jabtka pochodzace z wtasnego gospodarstwa
sadowniczego w Swiebodowie (gmina Krosnice).

Soki ttoczy si¢ jednoczesnie z dwoch lub trzech odmian jabtek.
Sq stodkie, poniewaz zawieraja naturalnie wystepujace cukry owocowe.
Powstajgq wytgcznie z jabtek deserowych. Tajemnica wyjatkowosci sokow
polega na zachowaniu najwyzszych standardow. Na kazdym etapie
przywiazuje si¢ duza wage do surowca. Jabtka muszg by¢ jedrne, swieze,
zdrowe. Soki nie zawierajg zadnych konserwantow ani ulepszaczy, nie ma
w nich tez dodatku wody ani cukru.

Potwierdzeniem jakosci i gwarancja pochodzenia owocow sg certyfikat
IP oraz znak ,,Dolina Baryczy Poleca”.
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ams OFERTA

e Soki jednolite smakowo (jabtkowe) oraz jabtkowe z innymi owocami
lub warzywami (gruszkami, wisniami, porzeczkami, aronia, agrestem,
czarnym bzem, brzoskwiniami, marchwia, czerwonymi burakami).

¢ Minimalna waga zakupu hurtowego i sposob pakowania pozostaja
do uzgodnienia.

e Sprzedaz detaliczna: butelki 0,33 11 0,75 1; kartony 3 1 lub 5 I; worki
z folii biodegradowalnej 311 5 1.

Soki mozna kupi¢ w sklepie firmowym w Miliczu, przy ulicy Wojska
Polskiego 43. Dostepne sg takze w wielu restauracjach na terenie Doliny
Baryczy, a takze podczas lokalnych jarmarkéw i imprez promujacych
zdrowa, regionalng zywnos¢. Sklep jest czynny od poniedziatku do piatku
w godzinach 8.00 - 17.00, natomiast w soboty w godzinach 8.00-14.00.




Olejarnia
Katarzyna Nowak-Uszok
i Wojciech Uszok

@ Brzezinki, Lesna 22, 55-230 Jelcz-Laskowice
+48 604 580 168

© kontakt@zdroweoleje.pl

@ zdroweoleje.pl

Olejarnia jest firma rodzinng, manufaktura, w ktorej oleje s ttoczone
powoli, w ekologicznych warunkach. Ziarna i pestki pozyskiwane sa od
sprawdzonych, wylgcznie polskich, dostawcow. Oleje charakteryzuja
sic bardzo niskg temperaturg tloczenia: 20-30°C w przypadku oleju
rzepakowego oraz nieco powyzej 30°C dla oleju Inianego. Sposob
wytwarzania olejow pozwala na zachowanie ich warto$ci odzywczych,
a zwlaszcza zdrowych kwasow ttuszczowych omega 3 i omega 6 oraz
przeciwutleniaczy, zwalczajacych wolne rodniki. Dzigki ekologicznym
metodom wyttaczania oleje posiadaja potwierdzony badaniami dhugi
okres przydatno$ci do spozycia. Nie muszg by¢ przechowywane
w lodowee, zachowujg zarowno warto$ci odzyweze, jak i smakowe.

Oleje posiadajg lokalne oraz regionalne certyfikaty jakosci. Ze wzgledu
na wyjatkowe walory smakowe i zdrowotne oleje z tej firmy znalazly sie
w gronie innych produktéw wyréznionych przez przewodnik kulinarny
Gault&Millau. Przyznano im takze certyfikat Produktu Lokalnego
i certyfikaty Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

ame OFERTA

¢ Qlej rzepakowy ma doskonaty smak, aromat i piekny ciemnostoneczny
kolor. Nadaje si¢ do potraw serwowanych na zimno, satatek, pieczywa,
potraw wegetariafiskich, majonezow, dressingow, a takze do smazenia.

¢ Olej Iniany ma wySmienity smak, lekko orzechowy aromat i pickny
zhocisty kolor. Dzigki unikatowej technologii ttoczenia pozbawiony jest
spotykanej czesto goryczki. Nadaje sie do potraw serwowanych na zimno,
satatek, pieczywa, potraw wegetarianiskich, majonezow i dressingow.

¢ Olej z pestek dyni ma delikatny orzechowy aromat i smak. Polecany jest
do spozycia na zimno, jako dodatek do surowek, satatek, dipdw oraz
jako komponent zup.

¢ Olej z ziaren sfonecznika ma jasnozotta barwe i delikatny zapach pestek
stonecznika. Stosowany jest do przyrzadzania suréwek, satatek oraz
potraw gotowanych.

¢ Olej z czarnuszki ma korzenny zapach i lekko gorzki smak. Przeznaczony
jest do spozycia wytacznie na zimno.

¢ Olej z ostropestu ma z01tg, stomkowg barwe i lekko orzechowy smak.
Doskonale pasuje do satatek, suréwek, past oraz dipow.
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Pasieka Zuzia

B Domaszkow 45A, 56-100 Wotow
+48 697 074 797
) pasiekazuzia@o2.pl

Pasieka Zuzia powstata w 2006 roku z wieloletniej pszczelarskiej
pasji pp. Bogustawy i Jerzego Nawarow. Usytuowana jest w malowniczym
Parku Krajobrazowym Doliny Jezierzycy i w Krainie Legow Odrzanskich.
To wtasnie w Domaszkowie, z dala od wielkomiejskich zanieczyszczen,
w sasiedztwie przesyconego tradycja Opactwa Cysterskiego w Lubigzu,
powstajg przepyszne, zdrowe i cieszace si¢ zastuzong renomg miody.

Pasieka Zuzia nalezy do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego
Slaska. Miody z pasieki w roznych konkursach kulinarnych zdobyly
liczne nagrody, m.in. gléwng nagrode w konkursie rozegranym
w trakcie Dolnoslaskiego Swieta Miodu i Wina w Przemkowie w 2017
roku. W konkursie w kategorii Produkt Regionalny w 2018 roku na
Miedzynarodowych Targach Turystycznych we Wroctawiu miod lipowy
Zioto Domaszkowa otrzymat nagrode ,Krysztatowy Orzet”; a w 2019
w tym samym konkursie nagrode ,Krysztatowy Orzet” dostat miod
akacjowy Krysztat Lubigza. W 2019 roku w konkursie ,,Nasze Dziedzictwo
Kulinarne - Smaki Regionéw” na najlepszy polski regionalny produkt
zywnosciowy miod lipowy Ztoto Domaszkowa zdobyt ,,Perte 2019”.
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W Pasiece Zuzia prowadzona jest edukacyjna $ciezka pszczelarska.
Jej zadaniem jest poszerzanie wiedzy uczestnikow warsztatow o roli
pszczot w srodowisku, miododajnosci drzew, krzewow i kwiatow.

e OFERTA

¢ Miod lipowy zwany Ztotem Domaszkowa

¢ Miod akacjowy zwany Krysztatem Lubigza

o Miod wielokwiatowy z Krainy tegéw Odrzanskich
¢ Miod rzepakowy

e Miod faceliowy

¢ Miod nawtociowy

e Miod gryczany

e Miod lesny

o Pytek kwiatowy, pierzga, propolis oraz wosk pszczeli



Piekarnia UliJanka
Pracownia Dobrego
Chleba i Ciastek

B Krysztatowa 30, 58-573 Piechowice
+48 601 566 336
© ulijanka@interia.pl, ulijanka@ulijanka.pl

@ ulijanka.pl

Wypieki z UliJanki wyr6zniaja sie niepowtarzalnym smakiem
i aromatem. Najcenniejszym sktadnikiem chlebow jest kwas chlebowy
kilka razy dziennie ,,dokarmiany” maka Zytnig. Na walory wszystkich
produktow z tej piekarni duzy wptyw majg tradycyjne receptury oraz to,
ze wypiekane s3 one w starym piecu ceramicznym.

e OFERTA

¢ Chleby smakowe - podstawg jest zwykte ciasto chlebowe na zakwasie,
robione z roznych rodzajow maki, z rozmaitymi dodatkami, np.:
7 ziarnami, nasionami lub przyprawami. Chleby majg rézne gramatury,
roznig si¢ miedzy sobg sposobem wyrabiania ciasta oraz sposobem
wypiekania.

e Chleb zytni - do ciasta wykorzystuje sie tylko trzy komponenty: make
2ytnia z miyna w Krzyzowej, wode z Karkonoszy - z ujecia w Snieznych
Kottach - oraz sol kamienng.

e Chleb karkonoski jest pieczony bez udziatu drozdzy. W produkgji
wykorzystuje sie starg metode wielofazowego przetwarzania zakwasu
chlebowego i ciasta. Na smak, aromat oraz dtuzsza Swiezos¢ chleba
karkonoskiego wptywa dodatek gotowanych ziemniakow. Chleb nie ma
zadnych dodatkow ulepszajacych ani konserwantow.

e Butki zwykte oraz butki smakowe.

e Ciasta, ciastka i biszkopty oraz wiele innych smakowitych specjatow.
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Pierniki Wroctawskie
Piernikowe Dekoracje Jacek Rudy

B Kolonia 5, 55-220 Gredzina
+48 694 752 753

© sklep@piernikiwroclawskie.pl
@ piernikiwroclawskie.pl

Pierniki Wroctawskie s3 wyrabiane recznie z najlepszych dolnoslaskich
sktadnikéw, z dodatkiem miodu z rodzinnej pasieki, maki z matego mtyna
i masta z lokalnej mleczarni. Smaku piernikom dodaje whasnorecznie
przygotowana przyprawa korzenna. Pierniki Wroctawskie nie zawieraja
szkodliwych dodatkéw takich, jak olej palmowy czy syrop glukozowo-
fruktozowy. Firma Pierniki Wroctawskie odtwarza piernikowe tradycje
Dolnego Slaska.

-z czekoladg lub czekoladg i pomarancza,
— Z 7urawing,
- przekladane i z polews,
- miodowniki,
- prezentowe i dekoracyjne
W ofercie s réwniez pierniki z motywami zwigzanymi z Wroctawiem
i Dolnym Slaskiem.

ams OFERTA
* Bomba Legnicka, tradycyjny historyczny piernik Dolnego Slaska
o Pierniki smakowe:

- klasyczne bez dodatkow,

-z orzechami lub migdatami,

— ze §liwkami,

- Z pomarancza,
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Siedlisko Pstraga

B takowa 4/1, 58-533 Mystakowice
+48794717575
© biuro@siedliskopstraga.pl

Siedlisko Pstraga jest rodzinng restauracja, w ktorej powstaja
unikatowe dania rybne, serwowane w niezwyktym miejscu. Goscie
restauracji maja mozliwo$¢ obserwowania zmian otoczenia restauracji
w zaleznosci od pory roku. Wiasciciele restauracji udostepniajg ponad
300 metréw kwadratowych tarasu, na ktérym rozstawione s3 stoliki,
dzieki czemu goscie restauracji mogg spozywac dania przygotowane na
miejscu, podziwiajac panorame Karkonoszy oraz czerpigc przyjemnos¢
z obserwowania przyrody i specyficznego mikroklimatu tego miejsca.

ams OFERTA

e Pstrag w ziotach z pieca o niezwykle oryginalnym i niepowtarzalnym
smaku przygotowany wedtug unikatowej receptury.

e Restauracja organizuje imprezy okolicznosciowe: wesela, przyjecia,
poprawiny, uroczystosci rodzinne, grille, komunie, chrzciny, spotkania
integracyjne, imprezy firmowe, stypy i inne.
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Siedlisko Pstraga

i

PARK MEGA RYB * RESTAURACJA + SKOCZLANDIA
LOWISKO + PRODUKT REGIONALNY

tel. 794717 7575 wwwi.siedliskopstraga.pl

* Goscie moga korzysta¢ z towiska ogolnego, w ktérym mozna ztowié
karpie, okonie i szczupaki metoda sptawikows. Do dyspozycji klientow
sq dyzurne wedki.

o W kompleksie jest réwniez towisko pstragowe przede wszystkim dla
0s0b towigcych na muche i bardziej zaawansowanych.



Runoland
producent przetworéw tradycyjnych,
zywnosci ekologicznej, farsz6w i nadzien

B Podwale 11, 56-200 Gora
+48 655 432 426

© runoland@runoland.pl
@ runoland.pl

Runoland to nie tylko producent zywnosci, ale przede wszystkim
marka gwarantujaca doskonate w smaku produkty z warzyw i owocow.
Specjalnoscig firmy jest przetworstwo spozywcze, oferowane s3 rarytasy
takie jak: grzyby marynowane i suszone, dzemy i konfitury z truskawek
czy malin, jagody, nadzienia owocowe, a takze farsze do pierogdw,
krokietéw czy zapiekanek. Prawdziwymi peretkami smaku sa na przyktad
zurawina, ¢wikfa z chrzanem, ogérki matosolne, pozbawione sztucznych
konserwantow i przygotowane zgodnie z tradycyjna receptura.

Do tworzenia przetworéw wykorzystywane jest to, co ofiaruje runo
lesne oraz Matka Natura. Przetwornia owocow i warzyw wykorzystuje
najlepsze komponenty pochodzenia organicznego. Bazuje na naturalnych
sktadnikach, zapewniajgc tym samym unikatowy smak i aromat wyrobow.
Przetworstwo owocowo-warzywne opiera na sprawdzonych przepisach
i doskonatej jakosci sktadnikach. Produkcja wyrobéw tradycyjnych,
mrozonych i ekologicznych przebiega w oparciu o najwyzsze standardy
jakosci. W ten sposob powstajg produkty zapewniajace niezwykte
doznania smakowe.
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ams OFERTA

¢ Ekologiczne

W trosce o nature i zdrowie klientow receptury przetworéw, zup i farszy
sg starannie komponowane z petnowartosciowych, nieprzetworzonych
produktow.

¢ Tradycyjne

Zdrowe przetwory owocowe i warzywne oraz suszone i marynowane
grzyby, bez sztucznych aromatéw oraz konserwantow.

* Mrozone

Borowki, maliny czy zurawina nadajg sie do ciast, a borowiki, podgrzybki
lub kurki sprawdzajg si¢ w daniach wytrawnych. Dzigki tradycyjnym
recepturom Klienci mogg cieszy¢ si¢ aromatem owocow lesnych oraz
grzybow przez caty rok.

¢ Farsze

Od prawie 30 lat firma dostarcza klientom pyszne i zdrowe produkty
spozywcze. Szczegdlnie popularne s3 farsze i nadzienia owocowe bez
aromatow i Ssrodkow konserwujacych.



Sery Lomnickie z Koziej Laki

Bozena i Daniel Sokolowscy

B Lipowa 3, Lomnica k. Jeleniej Gory
+48 608 5545 71

© kozialaka@serylomnickie.pl

@ serylomnickie.pl

Sery Lomnickie to firma rodzinna o wieloletniej tradycji, ktora
produkuje sery od 2008 roku w ekologicznym gospodarstwie Kozia L.aka,
potozonym w poblizu Jeleniej Gory, wsrod pol i lasow, z widokiem na
Karkonosze i Sniezke.

Kilka lat temu powstalo nowe miejsce o nazwie tomnicka Hala
Mleczna, taczace tradycje z nowoczesnoscig. W klimatycznym wnetrzu
znajduje sie wiele zabytkowych eksponatow zwigzanych ze sztuka
serowarska. Przez szybe mozna obserwowac na biezaco proces produkeji
oraz dojrzewania serow. Przy kawie oraz lampce wina mozna postuchac
interesujacych historii o serach i zwierzetach hodowanych w tym miejscu.
Odwiedzajacych zaskakuje smak lodow na bazie koziego mleka, moga
takze sprobowac regionalnych win, konfitur i miodéw. Produkty powstaja
zgodnie z natura, bez nawozow sztucznych i pestycydow.

Sery zdobyty wiele nagrod i wyrdznien, na przyktad Ser Kozi Lomnicki
zostat wpisany na liste produktow tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa,
a podczas Szczytu Partnerstwa Wschodniego w Warszawie w ramach
pierwszej prezydencji Polski w Radzie Unii Europejskiej Sery Lomnickie

promowaty polska kuchnie. Firma posiada certyfikat Marki Lokalnej
i nalezy do sieci ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”.

ams OFERTA
Firma oferuje szerokg game produktow z niepasteryzowanego mleka
koziego i krowiego:
¢ Sery dojrzewajace od 2 miesiecy do 2 lat
o Swieze, mtode sery krowie i kozie
e Sery wedzone dymem z drzew owocowych
o Twarogi thuste i chude
* Smietane i masto
* Jogurty, kefiry oraz maslanki
* Sery typu ricotta: pieczone i wedzone
Petna oferta firmy opublikowana jest na stronie www.serylomnickie.pl

tomnicka Hala Mleczna jest czynna od poniedziatku do soboty
w godzinach 10.00-18.00.
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Sery Slubowskie

O Slubéw 13, 56-200 Gora
+48 604 433 373

© kontakt@seryslubowskie.pl
@ seryslubowskie.pl

Przetworstwo Farmerskie Sery Slubowskie Igor Pietrzyk rozpoczeto
dziatalno$¢ w 2011 roku. Przetwoérnia mleczarska produkuje nie tylko
r0znego rodzaju sery o niepowtarzalnych walorach, ale rowniez Smietane,
jogurty i masto. Surowcem do produktéw jest mleko krowie, pochodzace
z matych gospodarstw, w ktorych krowy sa wypasane na naturalnych,
nieskazonych dziatalnoscia przemystowa pastwiskach w Dolinie Baryczy.
Mleko pozyskiwane od krow ras mieszanych posiada wyjatkowe walory
smakowe. Elementem wyrdzniajacym je sposrod innych jest wyrazista,
aksamitna konsystencja.

Sery Slubowskie $miato mogg konkurowa¢ swojg jakoscig i walorami
smakowymi z serami produkowanymi w serowarniach takich poteg jak
Wihosi, Szwajcarzy, Francuzi lub Hiszpanie. Pomimo wprowadzenia
w przedsiebiorstwie zmian maszynowo-technologicznych, wiele czynnosci
nadal wykonuje sie recznie, dzieki czemu serowar ma niepowtarzalng
mozliwos¢ osobistego i bezposredniego ingerowania w przetwarzany
surowiec, co znajduje odzwierciedlenie w jakosci produkowanych serow.

ams OFERTA

e Sery podpuszczkowe niedojrzewajace
o Twarozki i twarogi

e Sery typu ricotta
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¢ Sery dtugo dojrzewajace, m.in. sery gouda, tylzycki, maslany, stoneczny
i szwajcar.

¢ Ser maslany to jedyny ser w Polsce, ktory powstaje z tzw. wczesnego
ziarna i nie jest poddawany procesowi dosuszania. Dzieki tej nietypowej
technologii ma wyjatkowe i niepowtarzalne walory smakowe.

e Sery w zalewie, mozzarella, ser grillowy, rolady serowe, feta, pasty
serowe, jogurty, masto oraz Smietana.

e Sery wedzone miedzy innymi ser wedzony z chrzanem na wedzonym
lisciu chrzanu.

¢ Wedzone bundze

¢ Wedzone slubowskie: jeden z czosnkiem i czosnkiem niedZwiedzim oraz
drugi z papryka i cebulka.

Sery slubowskie dostepne s3 w wielu sklepach, restauracjach i hotelach
na terenie Wroctawia. Istnieje takze mozliwos$¢ zakupu seréw bezposrednio
z serowarni. Przedsi¢biorstwo nalezy do ,Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
Dolnego Slaska” i jest laureatem wielu nagrod, m.in. w konkursie ,,Najlepszy
Smak Dolnego Slaska”, Laureat ,Perty” za Ser Tylzycki w 2019 roku
i,Perty” za Ser Gouda w 2021 roku.




Spizarnia Miodowa

@B Wiadystawa Broniewskiego 13, 55-200 Otawa
+48 71 313 92 56, + 48 691 529 142
© kontakt@spizarniamiodowa.pl

Spizarnia Miodowa jest rodzinnym gospodarstwem pasiecznym,
zatozonym w 1953 roku. Obecnie prowadzg je Ewa i Stanistaw Migoccy.

Miody z gospodarstwa maja doskonaly smak, aromat i niezmiennie
wysoka jakos¢, s3 przy tym biologicznie aktywne. Gwarancjajako$ci zwigzana
jest z tradycyjnymi sposobami gospodarowania w pasiece oraz pozyskiwania
miodu. Wiedza gospodarzy poparta jest wieloletnim do$wiadczeniem
oraz rodzinng kontynuacja rzemiosta, co zostato zwieficzone tytutem
wPszczelarz Roku 2016” dla Stanistawa Migockiego. Spizarnia Miodowa
nalezy do ,,Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego Slaska”.

Pasieczysko usytuowane jest w starorzeczu Odry, w rezerwacie
przyrody Grody Ryczynskie, w poblizu Otawy. Gospodarstwo jednocze$nie
petni funkcje Zagrody Edukacyjnej. Jest to miejsce alternatywnej edukacji
pszczelarsko-przyrodniczej skierowanej do dzieci i mtodziezy, rodzin oraz
seniorow. Zajecia s3 prowadzone w formie rekreacyjne;j.

am» OFERTA

e Miod lipowy ryczynski - zdobyt wiele nagrod, m.in.: Najlepszy Smak
Dolnego Slaska 2014 , Perte” w konkursie ,,Smaki Regiondw” w Poznaniu
w 2015 roku, wpis na ministerialng liste produktow tradycyjnych
w 2016 roku.

* Mi6d nawtociowy zdobyt tytut ,Najlepszy Smak Dolnego Slaska”
w 2016 roku. Miod pochodzi z terenu rezerwatu Grody Ryczynskie.
Oprocz pytku przewodniego z lip, w miodzie obecne sg pytki roslin
zielnych, m.in.: krwawnika, chabrow, btawatkow, trybuli, Sliwy,
liliowcow i innych. Nadaje to miodom niepowtarzalny smak, aromat,
a przede wszystkim zwigksza ich walory zdrowotne.

e Mi6d akacjowy pozyskiwany z licznie wystepujacych drzewostanow
akacjowych w rejonie Zielonej Gory.

e Miod rzepakowy pozyskiwany z pol uprawnych oddalonych od drég
komunikacyjnych w poblizu Otawy.

¢ Mi6d wielokwiatowy otrzymywany z obszarow lesnych usytuowanych
w starorzeczu Odry.

* Midd gryczany pochodzacy z areatéw usytuowanych w gospodarstwie
ekologicznym w okolicach Jeleniej Gory.

¢ Miody smakowe — miody z naturalnymi dodatkami, np. z pokrzyws,
mietg, zurawing, cynamonem, pierzga, pytkiem, propolisem,
ostropestem itp.
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Stawy Milickie SA

B Ruda Sutowska 20, 56-300 Milicz
+48 713847110, 71 38 32 482
+48 71 75 90 886 (informacje o ofercie)
+48 7138 47 110, w. 25
&) biuro@stawymilickie.pl
@ ryby.stawymilickie.pl

Najbardziej znanym gatunkiem ryb ze Stawéw Milickich sg karpie.
W hodowli znajdujq si¢ takze inne gatunki ryb stodkowodnych, takie jak
sumy, jesiotry, amury, totpygi, szczupaki, okonie i karasie.

Caly cykl hodowlany karpi milickich odbywa si¢ na obszarze Doliny
Baryczy. Narybek pochodzi z hodowli Stawéw Milickich i to z niego
w ciagu trzech lat wyrastaja najbardziej popularne na Dolnym Slasku karpie
z okolic Milicza. Ryby odzywiaja sie pokarmem naturalnym wytworzonym
w stawach, a do dokarmiania stosuje si¢ tylko pasze zbozowe. Produkcja
trwa trzy lata i opiera si¢ na tradycyjnych dla tego regionu metodach
hodowli. Wigkszos¢ prac, tak jak przed setkami lat, wykonywana jest
recznie przez wykwalifikowanych rybakow pod nadzorem weterynaryjnym
oraz przy spetnianiu warunkéw humanitarnego traktowania ryb.

ams OFERTA
e Pelen asortyment ryb stodkowodnych pochodzacych z hodowli
prowadzonej w stawach milickich.
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¢ Dostepnos¢ gatunkow ryb jest zmienna.

Punkt sprzedazy detalicznej ryb z hodowli Stawéw Milickich SA
w Rudzie Sutowskiej: punkt obstugi fowiska w budynku Gospody 8 Ryb
(od strony tarasow).



Winnice Jaworek

B Kosciuszki 48 a, 55-330 Migkinia
+48 71 396 09 94, +48 663 944 445
© info@winnicejaworek.pl

@ winnicejaworek.pl

Wino z okolic Srody Slaskiej jest udang proba wskrzeszenia dawnych
zwyczajow winiarskich, a idea uprawy winoro$li w tym wyjatkowym
miejscu zrodzita si¢ z ogromnej pasji i marzen. W 2001 roku Ewa i Lech
Jaworkowie zatozyli tu Winnice Jaworek, w ktorych wina powstaja ze
szlachetnych szczepéw winorosli (vitis vinifera). Obszar uprawy winorosli
w Winnicy Jaworek w Migkini wynosi okoto 30 hektarow i jest to najwieksza
winnica ekologiczna w Polsce. Owoce zbiera si¢ recznie, a wino - zanim trafi
do butelek - dtugo lezakuje w debowych beczkach, ktorym zawdzigcza
odpowiednie aromaty. To jedna z pierwszych polskich winnic tego typu.

Winnica to doskonate miejsce na wypoczynek, degustacje, zwiedzanie,
bankiety lub spotkania biznesowe, rodzinne i we dwoje.

Wino $laskie z winnicy Jaworek wpisane jest na list¢ produktéw
tradycyjnych. Winnice Jaworek naleza do ,,Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
Dolnego Slaska” i od kilku lat wygrywaja polskie i zagraniczne konkursy
winiarskie. Winnica znajduje si¢ na ,,Dolnoslskim Szlaku Piwa i Wina”.

ams OFERTA

¢ Polskie wino regionalne powstaje ze szlachetnych szczepow winorosli

(vitis vinifera)
¢ Miody pitne bazujace na soku winogronowym
e Nalewki i destylaty owocowe na bazie miodu

Dla go$ci odwiedzajacych winnice zostata otwarta restauracja,

w ktorej serwowane s3 dania przygotowywane ze specjalnie
wyselekcjonowanych produktéw, pochodzacych z Dolnego Slaska.
Restauracja jest wyrozniona w prestizowym Zottym Przewodniku
Gault&Millau.
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Zagroda Pasternak
Sery Lutomierskie

B Lutomierz 29, 57-213 Stoszowice
+48 661 783 435

& malwina_pasternak@vp.pl

@ serylutomierskie.pl

Serowarnia znajduje si¢ na terenie gospodarstwa rolnego, potozonego
malowniczo u podnoza Gor Sowich. Wytwarzane s w niej sery, w sktad
ktorych wchodza wylacznie naturalne produkty: niepasteryzowane
i pasteryzowane mleko krowie, podpuszczka mikrobiologiczna, sol
niejodowana oraz ziota. Do produkcji serow wykorzystywane jest
najwyzszej jakosci mleko krowie, pozyskiwane od sprawdzonych,
lokalnych producentéw - rolnikdw z wieloletnim do$wiadczeniem.

Stanistawa Pasternak i jej corka Malwina wyspecjalizowaly sie
w produkcji sera podpuszczkowego mtodego, niedojrzewajacego.
Sery mozna zakupi¢ w sklepie firmowym, znajdujacym sie na terenie
serowarni.

e OFERTA
e Sery podpuszczkowe z posmakiem dodanego ziota, np. czarnuszki,
kozieradki, czosnku, bazylii, orzechow, pokrzywy. Idealne do satatek,

22

kanapek, przekasek cieptych oraz zimnych, a takze do grillowania.
Sa doskonalym uzupetnieniem roznych zapiekanek, zup, omletéw
i sufletow.

e Sery typu gouda $wieza z ziotami: czarnuszka, kozieradka, bazylia,
czubrycg zielong, czosnkiem, zurawinami lub z dodatkiem ziot
wybranych przez klientow.

e Sery typu ricotta.

e Warsztaty serowarskie oraz zwiedzanie serowarni.

Godziny otwarcia sklepu: $rody i soboty: 9.00 - 20.00, piatki i niedziele:
11.00 - 20.00

Zagroda edukacyjna: w dowolnym terminie po wczesniejszym
umowieniu.

Warsztaty serowarskie:
umowieniu.

w dowolnym terminie po wczeSniejszym



Z Chaty Laniakéw
Irena i Andrzej Laniak

@ Sadownicza 23, 56-320 Wierzchowice
+48 697 673 374

© zchatylaniakow@wp.pl

@ zchatylaniakow.pl

Gospodarstwo rolno-sadownicze dziata od 2007 roku, jednak tradycja
wytwarzania przetworow owocowych i warzywnych w rodzinie Ireny
i Andrzeja Laniakéw sigga kilku pokolent wstecz. W 2015 roku Chacie
Eaniakow przyznano status Firmy Rodzinnej.

Owoce i warzywa wykorzystywane w produkeji przetworow
pochodza gtownie z whasnych plantacji i sadow, a takze z okolicznych
lasow, nieuzytkéw rolnych, przydomowych ogrodow oraz s3siednich
gospodarstw. Tutejsze sady styng z licznych sadow i plantacji, w ktorych
rosng, m.in. §liwy, czere$nie, jabtonie, wisnie, maliny i wiele, wiele innych
OWOCOW 1 Warzyw.

Przetwory wyr6zniaja si¢ tradycyjnym sposobem ich wytwarzania oraz
zgodnoscig z naturg, pozbawione sg sztucznych dodatkéw, barwnikow,
zageszezaczy 1 cukru, ewentualnie dostadzane sg ekologicznym cukrem
trzcinowym. W produkeji  wykorzystuje si¢ sprawdzone receptury
rodzinne.

e OFERTA
e Szeroki asortyment syropow, sokow, dzemow, sosow, sorbetdw, a takze
dodatkow do mies (musztarda z gruszek, chrzan z jabtkami, ¢wikta).

e Przetwory powstajg, m.in. z truskawek, aronii, czarnych i czerwonych
porzeczek, kwiatow i owocow bzu, rabarbaru, jagod lesnych, wisni,
brzoskwin, pigwy, pigwowca, zurawin, winogron, Sliwek, agrestu,
jabtek, dzikiej rozy, pedow sosny, miety, ptatkdw rozy, rokitnika, jagdd
kamczackich, pomidorow, dyni i wielu innych.

e W ofercie s3 takze: syrop z mniszka lekarskiego, musztarda z gruszki,
chrzan z jabtkiem, c¢wikta, papryka konserwowa, gruszka do mies,
keczup, sosy pomidorowe oraz sorbety z malin i truskawek, stanowiace
doskonatg polewe do nalesnikow, gofrow, lodow i innych deseréw.
Sezonowo pojawia si¢ tez woda z brzozy i sok z mfodej pokrzywy.

e Soki i syropy nalewane sa do butelek o pojemnosci 0,75 11 0,33 1,
natomiast dzemy i inne produkty do stoiczkow 0,2 1 oraz 0,3 1.

¢ Mozliwo$¢ przyjecia zorganizowanych wycieczek, grup, jak rowniez
indywidualnych gosci.

Przetwory sa oznaczone znakiem ,,Dolina Baryczy Poleca”. Syrop
malinowy wpisany jest na list¢ produktow tradycyjnych Ministerstwa
Rolnictwa. Produkty dostepne s3 w sklepach ze zdrowa zywnoscia,
w punkcie firmowym, a takze na ekobazarach i targach regionalnych.
Istnieje mozliwos¢ wystania przetworow droga kurierska.
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Winnica 55-100

B Rzepotowice 17, 55-100 Trzebnica
+48 730 706 690
© kontakt@55100.pl

Winnica 55-100 jest miejscem, ktére potaczyto ludzi z pasja do
tworzenia dobrego wina. Nazwa jest kodem pocztowym miejscowosci,
w ktorej znajduje si¢ winnica. Marka Winnica 55-100 symbolizuje
niezapomniane spotkania, pamiatki wspaniatych doswiadczen oraz
unikatowe smaki winnych gron.

Winnica 55-100 potozona jest na malowniczych Wzgorzach
Trzebnickich, zaledwie 20 kilometrow od Wroctawia. Na miejscu
organizowane s3 degustacje potaczone ze zwiedzaniem winnicy i winiarni.
Goscie mogg poznal tajemnice uprawy i produkgji tego niezwyklego
trunku oraz odkrywac aromaty, smaki i kolory wina.

Wigkszo$¢ prac w winnicy wykonywana jest recznie, co wptywa
na wyjatkowy charakter szlachetnego, rzemie$lniczego oraz unikatowego
trunku. Smak, aromat i lekkos¢ win sprawiaja, ze po jednej degustacji
pojawia sie apetyt na kolejne spotkanie z produkcjg winnicy.

Rocznik 2019, ktory byt debiutem, zachwycit klientow oraz jurorow
prestizowych konkursow winiarskich w Jasle, Krakowie oraz Poznaniu. Wina
zdobyty réwniez medale w lokalnym konkursie Bachus we Wroctawiu.

Winnica nalezy do sieci ,,Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego Slaska”.
Wina otrzymaty rowniez,,Dolnoslaski Certyfikat Zielonej Doliny Zywnosci
i Zdrowia” przyznawany produktom lokalnym najwyzszej jakosci.
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e OFERTA

* Wina Muscaris
 Wina Solaris
¢ Wina Cuvée
¢ Wina Rosé
* Wina Regent
przetwory:
¢ Jagoda kamczacka
e Jagoda kamczacka z rabarbarem
* Swidosliwa
¢ Boréwka amerykanska
Przetwory dostepne s3 wytacznie na miejscu, a wina mozna naby¢
w winnicy lub zaméwic ich dostawe pod wskazany adres.



Winnica Adoria

B Zurawia 33, 55-080 Zachowice
+48 605 042 433

© info@adoriavineyards.com
(] winnicaadoria.pl

Winnica Adoria jest prowadzona przez jej wiasciciela, Mike’a
Whitney i grupe wspdtpracownikow. Najwiekszym marzeniem Mike’a
byto potaczenie mitosci do wina i wiedzy o nim z idealnymi warunkami
potudniowo-zachodniej Polski. Dtugo poszukiwat wtasciwego miejsca na
winnice, wspotpracujac z uznanymi w $wiecie specjalistami w dziedzinie
winiarstwa. Pottora roku i 300 odrzuconych lokalizacji pozniej, znalazt
odpowiednie miejsce - Zachowice na Dolnym Slasku. Rozpoczat budowe
i stworzyt winnice na $wiatowym poziomie

Nieprzypadkowo wino Adoria jest okreslane przez ekspertow jako
wino klasy swiatowej. Tworzone jest z najwyzszej jakosci szlachetnych
szczepOw winorosli (vitis vinifera). Owoce zbierane s3 recznie, a wino
lezakuje w debowych beczkach, ktorym zawdziecza swoj wyjatkowy
charakter.

Winnica Adoria nalezy do ,,Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Dolnego
Slaska”, a jej produkty od lat wygrywaja polskie i zagraniczne konkursy
winiarskie takie, jak ,,Polskie Korki” czy ,,Decanter”.

@& OFERTA
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e Dzicki starannemu planowaniu, poszukiwaniom i ciezkiej pracy,
w winnicy uprawia sie trzy z czterech gtéwnych odmian winogron:
Pinot Noir, Chardonnay i Riesling. Te trzy gatunki, wraz odmianami
Bacchus i Dornfelder, tworza podstawe plantacji i tego, co mozna
odkry¢ w lampce wina produkowanego w tym miejscu.

e Kazdy go$¢ odwiedzajacy winnice moze sprobowac wina na miejscu.
Odptatne, zorganizowane degustacje oferowane s3 najwiekszym grupom
(po wczesniejszym umowieniu terminuy).



Miyn
Gospodarczy
Dabrowica

B Dabrowica 1, 55-095 Mirkéw Wroctaw
@ mlynwdabrowicach.wordpress.com
€) www.facebook.com/mlyndabrowica

Do 18 stycznia 1945 roku miyn byt whasnoscig rodziny Brutscheck,
w 1956 roku dwaj bracia Jan i Andrzej Kowalczyk podieli si¢ remontu
miyna, ktory trwat przez rok i zakonczyt sie sukcesem. W 1957 jesienig
mtyn zaczat ponownie mieli¢ zboze. Od 1996 roku Michat Kowalczyk, syn
Andrzeja, kontynuuje mtynarskie tradycje rodzinne.

Mtyn w Dabrowicy zajmuje si¢ przemiatem zboza w sposob naturalny,
bez sztucznych dodatkdw, co jest wysoko cenione przez statych klientow.
Ekologia ma znaczenie dla wiascicieli mtyna. Maty biznes mtynarski od
lat cieszy si¢ popularnoscig i jest kontynuowany przez kolejne pokolenia.

amm OFERTA * maka pefnoziarnista

* maka pszenna e {rutowanie

* maka zytnia

e otreby Maka dostepna jest w opakowaniach 30 kg, 20 kg, 10 kg, 5 kg i 2 kg.
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Prosto ze wsi
Anna Duda

@ 55-095 Zaprezyn 27B
+48 791 456 125

S soki@prostozewsi.eu
@ prostozewsi.eu

Prosto ze Wsi Anna Duda jest gospodarstwem rolnym i rzemieslnicza
przetwornig owocdw, producentem sokow, syropdw i konfitur. Prowadzacy
gospodarstwo dbajg o wysoka jako$¢, wyjatkowy smak oraz domowy
charakter wyrobow.

Owoce zbierane s3 recznie i zawsze tego samego dnia przygotowuje
sie z nich przetwory.

W gospodarstwie produkowane sg soki przecierowe, w ktorych sok
i migzsz nie s3 rozdzielane, a jedynie pozbawione pestek. Migzsz zawiera
najwiecej cennych dla zdrowia sktadnikéw odzywezych. Soki przecierowe
nadajg si¢ do sporzadzania napojow, s3 dodatkiem do herbaty, deseréw,
ryzu, owsianki, kaszki manny, budyniu. Poza tym sa smaczng polewg do
nale$nikow, lodow, satatek owocowych.

e OFERTA
o Soki przecierowe z malin, truskawek i czarnej porzeczki.

e Soki ttoczone malinowe, jagodowe, aroniowe, z czarnego bzu, wisni,
jezyn.

¢ Konfitury z catych owocow (malin, porzeczek, wisni i jezyn), lekko
stodzone, w delikatnej galaretce z pektyny owocowej na bazie 100%
soku z owocow.

e Soki i syropy ttoczone na zimno.
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Browar Miedzianka

B Miedzianka 57b, 58-520 Janowice Wielkie
+48 693439360

© recepcja@browar-miedzianka.pl

@ www.miedzianka.pl

Browar Miedzianka lezy na skraju Rudaw Janowickich. Z tarasu mozna
podziwia¢ Gory Sokole, Gory Izerskie, Kraing Wygastych Wulkanow,
Karkonosze i Sniezke, Doling Patacow i Ogrodow.

Magii tego miejsca dopetnia autorskie piwo rzemieslnicze oraz dania
przyrzadzane na miejscu.

Goscie pragngcy pozna¢ uroki okolicy moga skorzysta¢ z noclegow
- Browar Miedzianka dysponuje czterema pokojami dla 8-10 osob.

ams OFERTA

¢ Cycuch Janowicki - American Pale Ale

* Mniszek - piwo jasne, pszeniczne, gornej fermentacji

o Kurt - piwo jasne, lekkie, dolnej fermentacji

o Wotek - piwo jasne, lekkie, owocowe, gornej fermentacji
¢ Gornik - dymione, ciemne, pszeniczne
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Kozie sery ,Honoraty”
Honorata Majda

B Kaszyce Wielkie 8, 55-110 Prusice
+48 530 305 080, +48 663 665 367
& biuro@kozieseryhonoraty.pl

@ kozieseryhonoraty.pl

Kozie Sery Honoraty to firma ulokowana w Kaszycach Wielkich
w gminie Prusice miedzy ,,Parkiem Krajobrazowym Dolina Baryczy” oraz
,Wzgbrzami Trzebnickimi”. Firma zajmuje si¢ hodowla koz ras mlecznych
oraz produkeja seréw.

Gospodarstwo jest laureatem konkursu na najlepszy smak ,,Dolnego
Slaska” podczas Festiwalu Europa na Widelcu 2019.

Kozie Sery Honoraty maja certyfikat ,Zielona Dolina Zywnosci
i Zdrowia” oraz ,,Produkt Polski” i ,,Kupuj bezposrednio od rolnika”.

am» OFERTA

e Ser paneer z dodatkiem soku z cytryny, z solg

* Ser ricotta

o Ser koziotek naturalny

o Ser koziotek z suszonymi pomidorami, bazylig oraz czosnkiem
o Ser koziotek z chili

o Ser koziotek z czarnuszka

o Ser wedzony




Winnica Moderna

Nestor Koscianski

B Sudecka 78/8, 53-129 Wroctaw
+48 502 337 570

© nestor@winnicamoderna.pl
@ winnicamoderna.pl

Winnica zostata zatozona w 2015 roku na Wzgérzach Trzebnickich
nazywanych tez Gérami Kocimi.

Winnice tworzg dwie parcele - pierwsza o powierzchni ok. 1,8 hektara,
potozona 300 metrow na wschod, za miejscowoscia Krakowiany, a druga
o powierzchni ok. 1,2 hektara, réwniez potozona w tej samej miejscowosci.
Gleba lessowa, bardzo dtugi okres wegetacji oraz specyficzny mikroklimat
Gor Kocich pozwalajg na dhugie dojrzewanie owocéw oraz osigganie
optymalnych parametrow.

Gléwnym celem wtasciciela winnicy jest tworzenie win z mozliwie
najmniejsza ingerencja cztowieka, zgodnie z zasada ,,mniej znaczy
wigcej”.

Recznie zebrane owoce sg przewozone do winiarni i tam poddawane
s3 tradycyjnym zabiegom, w wyniku ktorych otrzymywane jest wino
wysokiej jakosci, 0 znakomitym smaku.
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ams OFERTA

e Czerwone wina: Cabernet Cortis 2019, Rondo 2019, Pinot Noir 2020

e Biale wina: Chardonnay 2020, Johanniter 2020, Pinot Gris 2020,
Riesling 2020, Riesling Sur Lie 2019

¢ Roézowe wino Cabernet Cortis 2020

e Enoturystyka, czyli zwiedzanie winnicy potaczone z degustacja win



Winnica L’Opera

Irmina Szpak

+48 697036868

© info@winnicalopera.pl

@ www.winnicalopera.pl

0O www.facebook.com/winnicalopera
#winnicalopera

Winnica L’Opera zatozona zostata w 2014 roku, kiedy to posadzone
zostaly pierwsze sadzonki na ziemiach Wzgorz Trzebnickich Dolnego
Slaska.

Sam projekt narodzit sie juz w 2006 roku, zostal pieczotowicie
przygotowany i opracowany na przestrzeni lat przez jej zatozycielke
Irming Szpak, ktora zaprosita do realizacji projektu dwoch przyjaciot
Wiochéw (enologa i agronoma). Dzi§ kazdy z nich ma swoj sektor
specjalizacji, dlatego tez wina z Winnicy L’Opera z roku na rok odnoszg
sukcesy oraz zdobywaja medale. L’Opera to polskie wino ubrane we wtoski
design, butelki sprowadzane s z historycznej huty szkta Vetreria Etruska,
logo to pentagram linii horyzontu Wzgorz Trzebnickich zaprojektowany
przez whoskiego designera, a korki typu DIAM daja gwarancje, ze wino
bedzie zawsze najwyzszej jakosci.

Winnica potozona jest na wzgorzu na okoto 240 m.n.p.m - ekspozycja
potudniowo-wschodnia, w odlegtosci okoto 2 km od Trzebnicy. Winnica

znajduje si¢ na terenie Gminy Wegrzynow, sama Winiarnia znajduje
si¢ natomiast w Trzebnicy. Obecny obszar to 2 hektary, na ktérych
posadzono takie odmiany jak: Merlot, Chardonnay, Bronner, Cabernet
Cortis, Cabernet Cantor, Baron, Solaris, Helios, Solira i Muscaris.

e OFERTA

* Wina biate z odmian Solaris-Helios

* Wino czerwone powstate z odmian Cabernet Cantor - Cabernet Cortis
- Baron

¢ Solaris-Solira - wino pomaranczowe

e Halka - wino biate
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Winnica Jakubéw
Michat Pajdosz

B Jakubow, Sw. Jakuba Apostota 10, 59-160 Radwanice
+48 725387463
&) pajdosz@winnicajakubow.pl

Winnica Jakubéw zostata zatozona w 2002 roku przez Artura
Pajdosza, ojca obecnego whasciciela i winiarza - Michata. Potozona jest
w urokliwej, dolnoslaskiej wsi Jakubow, na grzbiecie pasma Wzgorz
Dalkowskich i zajmuje 4,5 hektara nastonecznionych, potudniowych
stokow, obsadzonych winorosla. Mikroklimat wzgorz nad doling Odry,
klimat potudniowo-zachodniej Polski oraz tutejsze gliniasto-piaszczyste
gleby tworza nasze terroir - niepowtarzalne warunki ksztattujace proces
dojrzewania gron i w nastepstwie jako$¢ wytworzonych z nich win.

Zgodnie z przekonaniami wtlasciciela winnicy uprawa prowadzona
jest z poszanowaniem naturalnego otoczenia i z zachowaniem pelnej
bioréznorodnosci. Dwudziestoletnie doswiadczenie w uprawie i winifikacji
oraz biotechnologiczne wyksztatcenie pomagaja rozumie¢ przemiany
zachodzace podczas tworzenia si¢ wina i pozwalaja mniej interwencyjnie
kierowal procesem jego wytwarzania. Dzikie drozdze, klarowanie za
pomocg naturalnej sedymentacji i zlewanie znad osadu, czesto brak
z jakiejkolwiek filtracji to cechy win produkowanych w winnicy.

Gtéwnymi uprawianymi odmianami winorosli sa: Riesling, Hibernal,
Traminer, Solaris, Chardonnay, Dornfelder, Rondo, Regent, Pinot Noir,
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Zweigelt. Oprocz tego pielegnowane sg rzedy starych, eksperymentalnych
nasadzen, gtéwnie wschodnio- i Srodkowoeuropejskich odmian.

Sam Jakubow to spokojna i urokliwa wioska petna historii. Winnica
Jakubow zdobyta ztoty medal w konkursie PIWI na Morawach, ztoty
medal i ztote Grand Prix w konkursie win polskich na Winobraniu
w Zielonej Gorze, brazowy korek w Poznaniu i brazowy medal w Jasle.

ams OFERTA

¢ Wina naturalne, z soku gronowego, bez dostadzania cukrem, z owocow
zbieranych i selekcjonowanych recznie.

¢ Zwiedzanie winnicy, rezerwacja noclegow i degustacja win tylko po
wezeSniejszym uzgodnieniu z whascicielem.



Winnica Katarzyna

+48 571 378 333

&) winnica-katarzyna.pl
€ (Winnica Katarzyna)
(Winnica Katarzyna)

Winnica Katarzyna jest niewielkim i urokliwym miejscem na mapie
Dolnego Slaska. Powstata z marzen, wytrwatosci i zamitowania do
winnych gron. Poczatki winnicy siegaja 2003 roku, gdy ojciec obecnej
whascicielki posadzit pierwszy krzew winorosli. Od tamtej pory winnica
zaczetfa sie rozwija i zdobywac pozycje na winiarskim rynku. Obecnie
wlasciciele cieszg si¢ obfitymi plonami uzyskanymi z dziesieciu roznych
szczepow, w tym Solaris oraz Rondo.

Winnica jest ulokowana blisko wschodniej obwodnicy Wroctawia.
Nie ma probleméw z dojazdem do niej samochodem lub rowerem.
W winnicy mozna zorganizowa¢ piknik, impreze firmowga lub prywatne
spotkanie, po wczesniejszej rezerwacji miejsca.

ams OFERTA

* Wina biate

¢ Wina czerwone

¢ Wina rozowe

* Wina musujace zwane Pet-nat
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Winnica Kindler

B Uniejowice 46, 59-516 Zagrodno
+48 607 856 362

Winnica Kindler to jedna z najdalej wysunietych na zachod winnic
na Dolnym Slasku. Znajduje si¢ na Pogorzu Kaczawskim w miejscowosci
Uniejowice. Jej poczatki byly odwazne, wiasciciele od razu postawili na
klasyczne, cho¢ nietatwe odmiany — Chardonnay i Pinot Noir. PdZniej
wszystko potoczylo sie samo. Poczatkowe hobbystyczne proby i niewielkie
nasadzenia zamienily sie w ponad 2-hektarowa winnice i profesjonalne
przedsiewziecie. Obecnie na blisko 2,5 ha uprawianych jest 6 odmian
winorosli: oprocz wspomnianych Chardonnay i Pinot Noir znalez¢ mozna
takie szczepy jak Pinot Blanc, Johanniter, Solaris oraz Riesling.

Lokalizacja winnicy sprzyja tym poczynaniom. Potozona jest
na tagodnym stoku na wysokosci 210 m n.p.m., ma ekspozycje ze wschodu
na zachod. Czesto wystepujace tu zachodnie wiatry dobrze ja osuszaja,
co pozwala na zredukowanie opryskow. Inny mocny atut - wiosenne
przymrozki wlasciwie tu nie wystepujag. Winnica usytuowana jest
w Krainie Wygastych Wulkanow - prawdziwym geologicznym raju,
ktory bogactwem mineratéw przycigga fascynatow i kolekcjonerow
z catego swiata. Winoro$l w Winnicy Kindler ro$nie na charakterystycznej
dla wulkan6w glebie (bazalt, ity gliniaste, otoczaki), ktora potrafi nada¢
winom szczegolnego, mineralnego charakteru.

am» OFERTA
* Wino Chardonnay
* Wino Pinot Noir

* Wino Pinot Blanc
¢ Wino Riesling
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Winnica Alvarium

@ Ostaszow 23a, 59-170 Przemkow
+48 691 576 363

& winnicaalvarium@gmail.com

@ www.facebook.com/winnicaalvarium

Winnica Alvarium jest rodzinnym gospodarstwem potozonym w samym
sercu Przemkowskiego Parku Krajobrazowego. Alvarium w jezyku facinskim
oznacza ,,ul” lub ,,pasieke”. Nazwa winnicy nawiazuje do potozenia winnicy
w sercu Wrzosowej Krainy stynnej z pysznych miodow oraz do rodzinnych
tradycji pszczelarskich wiascicieli przekazywanych z pokolenia na pokolenie.
Obecnie winnica zajmuje ok. 1 hektara powierzchni. Na Wzgorzach
Dalkowskich wtasciciele winnicy obsadzaja winoroslg kolejne 1,5 hektara
powierzchni. W winnicy uprawiane s odmiany Riesling, Gewurztraminer,
Pinot Gris, Solaris, Johanniter, Regent oraz Rondo.

Wiasciciele stosuja wytacznie tradycyjne metody produkeji win.
Wina dojrzewaja powoli i trafiajg do butelek wtedy, gdy nadchodzi najlepszy
moment.

Gospodarze Alvarium zapraszaja do zwiedzania winnicy, degustacji win
oraz stuchania opowiesci o winie i winiarstwie. Latem mozna rozbi¢ namiot
lub postawi¢ przyczepe kempingows na terenie gospodarstwa. Whasciciele
winnicy pomoga zainteresowanym znalez¢ niedrogi nocleg w okolicy.

Zwiedzanie winnicy mozliwe jest w grupach liczacych maksymalnie
12 0s6b, po wezesniejszym umowieniu wizyty.

ams OFERTA

 Wina gronowe (biate i czerwone)

¢ Naturalne octy

* Miody z whasnej pasieki

¢ Naturalne herbaty ziotowe i suszone ziota
¢ Ozdoby z lawendy
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LISTA RESTAURAC]JI ORAZ SKLEPOW
ZE SZLAKU SMAKI DOLNEGO SLASKA

Akademia Kuraszkow
B Jesionowa 9, 55-120 Kuraszkow
+48 71 310 10 24
© recepcja@akademiakuraszkow.pl

@ akademiakuraszkow.pl

Art Restauracja i Kawiarnia
B Kietbasnicza 20, 50-110 Wroctaw
+48 7178 77 100
+48 71 34 23 929
8 info@arthotel.pl
@ arthotel.pl

Centrum Zdrowia i Wypoczynku Nowy Zdréj
Restauracja i Kawiarnia

B Zdrojowa 34 A, 57-320 Polanica-Zdroj

+48 74 306 76 76

© recepcja@nowyzdroj.pl

@ nowyzdroj.pl

Dom Pielgrzyma im. Swigtej Rodziny Restauracja
B plac Najswietszej Marii Panny
57-41 Wambierzyce
+48 885 300 093 (8.00-21.00)
+48 74 814 09 44 (10.00-18.00)
® dompielgrzyma@wambierzyce.com
@ wambierzyce.pl/dom-pielgrzyma

Gospoda 8 Ryb
B Ruda Sutowska 20, 56-300 Milicz
+48 71 75 90 888, +48 534 964 120
) rezerwacje@stawymilickie.pl
@ cet.stawymilickie.pl

Gospoda Kruszyna
(4] Kruszyn, Swierkowa 2, 59-700 Bolestawiec
+48 75 732 15 70, +48 695 790 854
© kruszyna@kruszyna.com.pl
@ kruszyna.com.pl/pl
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Karczma Rzym & Pensjonat Straszny Dwor
@B Jarnottowska 85 B, Wroctaw - Jarnottow
+48 71 349 48 02
+48 71 349 53 11
& karczmarzym@karczmarzym.pl
@ karczmarzym.pl

Karczma w Starej Kuzni Kopalnia Ztota
w Zlotym Stoku

B Ztota 7, 57-250 Ztoty Stoktel

+48 74 8176 125

) karczma@kopalniazlota.pl

@ kopalniazlota.pl/pl/karczma/restauracja

Patac Kamieniec
O Kamieniec 47, 57-300 Ktodzko
+48 74 869 20 45
© recepcja@palackamieniec.pl
@ www.palackamieniec.pl

Piwiarnia-Restauracja Bernard
B Rynek 35, 50-102 Wroctaw
+48 508054037
© bernard@bernard.wroclaw.pl
@ www.bernard.wroclaw.pl

Raj Pstraga
O Goszow 14 A, 57-550 Stronie Slaskie
+48 512 866 477
) kontakt@rajpstraga.pl

@ rajpstraga.pl

Restauracja Babinicz w kompleksie Dworzysko
B Aleja Spacerowa 22, 58-310 Szczawno-Zdroj
+48 74 886 99 19
© dworzysko@dworzysko.pl
@ dworzysko.pl

Restauracja Boletus w Zamku Kliczkéow
B Kliczkow 8, 59-724 Osiecznica
+48 75 73 40 700 do 702
+48 7573 40 703
© zamek@kliczkow.com.pl
@ Kliczkow.com.pl

Restauracja Bukowa Hotel Bukowy Park Medical Spa
O Parkowa 11, 57-320 Polanica-Zdroj
+48 74 866 56 09, + 48 795 157 281, +48 74 866 56 09
& recepcja@bukowypark.eu

@ bukowypark.pl
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Restauracja Dwor Liczyrzepy
@B Obronicow Pokoju 4b, 58-540 Karpacz
+48 7576193 37
8 dworliczyrzepy@dworliczyrzepy.pl
@ www.dworliczyrzepy.pl

Restauracja Graniczna Dom Goscinny
»Radkow — Gory Stotowe”
O Rynek 18, 57-420 Radkow
+48 74 87 12 687, +48 502 092 932, +48 502 720 978
& graniczna.radkow@interia.pl
@ radkowgraniczna.pl

Restauracja Panorama — Hotel HP Park Plaza Wroctaw
@ Bolestawa Drobnera 11-13, 50-257 Wroctaw
+48 71 32 08 555, 560
& hpwroclaw@hotelepark.pl,
@ restauracja_wroclaw@hotelepark.pl

Restauracja i Pensjonat Villa Greta
B Dobkéw 59, 59-540 Swierzawa
+48 506 112 985, +48 75 713 44 53
8 ewelina@villagreta.pl

@ villagreta.pl

Restauracja Ksigzeca
B Piastow Slaskich 1, 58-306 Watbrzych
+48 74 664 38 76
© restauracja@zamekksiaz.pl
@ zamekksiaz.pl

Restauracja Patac Lomnica
B Karpnicka 3, Lomnica, 58-508 Jelenia Gora
+48 75 71 304 60
+48 757130533
& hotel@palac-lomnica.pl
@ palac-lomnica.pl

Restauracja Pod Fredra
B Rynek-Ratusz 1, 50-116 Wroctaw
+48 71 341 13 35
& restauracja@podfredra.pl
@ podfredra.pl

Restauracja Uczta w Zamku Czocha
B Sucha, 59-820 Lesna
+48 7572115 53
© zamekczocha@amwhotele.pl
@ hotelewam.pl
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Restauracja Wroctawska

B Szewska 59/60, 50-139 Wroctaw

+48 71 305 12 28

& wroclawska.szewska$9@gmail.com

@ wroclawska.com.pl

€3 www.facebook.com/wroclawska.wroclaw

Restauracja w Hotelu Polanica Resort & Spa

B Gorska 2, 57-320 Polanica-Zdroj

+48 571 244 242

&) +4874868 0700

@ recepcja@hotelpolanica.pl
hotelpolanica.pl

Restauracja w Patacu Staniszow

@ Staniszow 100, 58-500 Jelenia Gora
+48 75 755 84 45

+48 75 755 85 34

& hotel@palacstaniszow.pl

@ palacstaniszow.pl

Uroczysko Siedmiu Stawéw Luxury Hotel & SPA
B Gola Dzierzoniowska 21, 58-217 Niemcza
+48 71 750 91 06
+48 885 544 111
) restauracja@uroczysko7stawow.com
uroczysko@uroczysko7stawow.com

Villa Elise Restauracja Kaczka i Wino
O Mickiewicza 9, 57-550 Stronie Slaskie
+48 502 457 990
® info@villaelise.pl
@ villaelise.pl

Zabytkowe Gospodarstwo Gottwaldéwka
B Katy Bystrzyckie 23, 57-540 Ladek Zdroj
+48 74 814 78 02, +48 503 063 860
8 info@gottwaldowka.pl

Restauracja AZYL nalezy do Grupa Hotelarsko
— Gastronomiczna Sp. z o.0. Sp. k

B Popietuszki 26 55-080 Katy Wroctawskie

+48 713913291

) restauracja@hotelazyl.pl

@ hotelazyl.wroclaw.pl
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Siedlisko Pstraga RegioFood

B takowa 4/1, 58-533 Mystakowice B Dzierzoniowska 7/1a, 50-536 Wroctaw
+48 794 7175 75, +48 605 598 712 +48 605 444 471
© biuro@siedliskopstraga.pl & kontakt@regio-food.pl

@ www.regio-food.pl
Cukiernia K. M. Swierczyfiscy i Wspélnicy Sp. J.

@O Glowna 10 A, 58-309 Watbrzych W Starej Rzezni

© cukiernia@swierczynscy.pl B Szewska 63, 11-400 Wroctaw

@ swierczynscy.pl €3 www.facebook.com/wstarejrzezni
Garaz Smaku Dyniowy Zakatek

@ Krystyny i Mariana Barskich 23, 54-115 Wroctaw B Olszany 171

) www.facebook.com/GarazSmaku +48 514 497 706
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